
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

CLUB VEHICLES HISTÒRICS LLEIDA 
 

 XIII SORTIDA MONTSERRATINA 

17 d’ OCTUBRE de 2026 
(no competitiva) 
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Benvolguts socis,  
  Continuem l’ Any amb un recorregut organitzat pels nostres socis , La família Riera,   un dia  amb un apetitós programa per 
poder gaudir de diferents paisatges,visites, àpats.      Una sortida com sempre diferent i que esperem que els agradi. 

Horaris i recorregut de la sortida 
  

Aquest any anirem a visitar el “MÀGIC MÓN DEL TREN” de Sta. Eugènia de Berga a Osona. 
Sortida :  
A les 8:30 al Racó de l’Olivera (Fonolleres) a esmorzar qui vulgui (el cost a càrrec de cadascun) 
i sortirem a les 9 hores direcció Vic per la C-25 i a les 10,45 h. aparcarem els cotxes al pàrking 
del Màgic món del Tren i del Restaurant Arumí de Sta. Eugènia de Berga. 
 
11:00 h.- Entrarem a visitar el MUSEU MÀGIC MÓN DEL TREN. Un espai pioner i únic al sud 
d’Europa. 
 
13:00 h.- Entrarem a dinar al Rest. Arumí (al costat del Museu i davant del Pàrking) 
Un cop ben tips marxarem cadascuns cap a casa. 
 
INFORMACIÓ dels llocs: anirem 1-MÀGIC MÓN DEL TREN 2-Restaurant Arumí: Ctra. 
d’Arbúcies, 21 - 08570 Santa Eugènia de Berga. 
 
HISTÒRIA DEL RESTAURANT (interessant):  
Gastronomia a Santa Eugènia 
 
El model el van començar a traçar Josep Arumí i Carme Bou, que en casar-se, l’any 1955, van decidir 
obrir una botiga de queviures. Ho van fer just al costat de la caseta que en Pepet, paleta de professió, 
s’havia anat construint –“els dissabtes i diumenges durant cinc anys”– als afores de Santa Eugènia.  
Lloc de pas per excel·lència, van ser els clients qui els van animar a servir alguns cafès, refrescos, “o la 
barreja de bon matí”. El negoci va anar prenent volada, fins al punt que l’any 1960 van decidir obrir el 
restaurant. “Vam començar a tenir tanta feina que vaig haver de deixar de fer de paleta”, rememorava 
l’avi Arumí. 
 
A principis dels anys 70 es van veure obligats a incorporar un cuiner, José Luis Domínguez, que llavors 
treballava al Parador de Vic. El conill amb allioli, la vedella rostida o l’ànec amb peres van aconseguir fer 
les delícies d’una clientela d’allò més heterogènia, en uns anys que s’arribaven a servir un centenar de 
menús diaris. 
 

Als anys 80 es va produir l’entrada de la segona generació al capdavant de Ca L’Arumí. Els dos fills 
del matrimoni, en Josep Arumi i en Joan Arumí, i les dues joves, Maria Àngels Isern i Isabel 
Calzada, respectivament, aprofiten per ampliar el restaurant i per donar una nova empenta al 
negoci. A partir d’aquí el peix passa a ser una de les grans especialitats de la casa, al costat de 
plats que han fet fortuna, com el filet amb foie i reducció de ratafia, el carpaccio de vedella o la 
cua de toro al vi negre. 
 
Amb el temps els dos germans es divideixen els negocis de què disposaven en aquells moments 
(l’hotel Arumí i el Restaurant l’Arumí), i en Josep Arumi, la Maria Àngels Isern, juntament amb 
els seus fills l’Albert Arumi i Guillem Arumi, passen a gestionar el Restaurant l’Arumí. Una cuina 
posada al dia per a un establiment que está posant les bases per afrontar el futur amb garanties 
introduint plats innovadors amb més productes ecològics, de proximitat, i de temporada. També 
és en aquest moment quan construeixen el somni d’en Josep Arumí, el Màgic Món del Tren. 
 

             



 
MENÚ 
 
 
ENTRANTS: Pica- pica individual de 8 tastets 
 
SEGONS PLATS A ESCOLLIR: 
 
  Ànec amb peres 
 
  Peus de porc de la Plana amb boletes 
 
  Galta d’ibèric a baixa temperatura 
 
  Variat de xai i botifarra d’osona 
 
  Entrecot de les nostres vedelles (km.0) al gust 
 
  Llenguado fresc a la planxa 
 
  Tronc de lluç a la donostiarra o al gust 
 
  Amb el preu del menù s’inclou vi D:O:, El nostre cava, Aigua, Pa de coca i vidre, cafès i Postres 

 

 
 

TRUCAR AL  619754343   649310733, mail o wattsap 
  

PREU D’INSCRIPCIÓ:*   58  €  per persona  socis i 63 € per persona NO SOCIS 
*Amb el preu d’inscripció s’inclou *: 1 dinar + visites + Llibret XIII Montserratina + dorsals .   
  
TANCAMENT D’INSCRIPCIÓ DIA  8  D’OCTUBRE  DE 2026 ( SEMPRE CONSULTAR SI ES FORA DE PLAÇ)  
  

Per fer la reserva ingressar  58 € per persona o 63 (no soci)  
als C/C del Club   
BBVA  ES59 0182-0845-11-0201534457   A CAIXA ES69 2100 0514 1402 0018 1725  
 
indicant el nom i Montserratina 2026 abans del 8 D’OCTUBRE DE 2026 
 
Atenció màxim 8 / 13 vehicles. Els vehicles participants en la trobada poden 
esser Antics, clàssics i clàssics esportius de més de 30 anys.  Cal portar tots 
els papers en regla, ITV, assegurança,  no sobrepassar les velocitats 
permeses i guardar la distància de 50 metres entre vehicles.  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ES RESERVA EL DRET  D’ALGUN CANVI  QUE PUGUI  HAVER-HI 
 

https://www.bbvanetoffice.com/bbvanetoffice/OperacionCBTFServlet?proceso=consulta_cuentas_personales_pr&operacion=movimientos_ctas_op&accion=mov10&NumCta=0182-0845-11-0201534457

